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Faire frire pendant 1 minute à 350 °F 
Cuire au four de 12 à 15 minutes à 375 °F 

Instructions De Cuisson

Spécifications du Produit

Alliance Seafood est heureuse de présenter 
Les palourdes panées de l’Atlantique capturées 
à l’état sauvage sont pêchées au large des côtes 

du Canada atlantique et sont pêchées selon 
des méthodes traditionnelles. Notre produit est 

écaillé et pané dans le Canada atlantique et notre 
revêtement léger assure une saveur naturelle à 

chaque bouchée. 

Le partenaire idéal pour 
vos fruits de mer toute 

l’année!

Neil Veldhoven: neil@allianceseafood.ca 

10 x 1 lb
Fabriqué à partir de palourdes.
Servir comme dîner aux palourdes ou en entrée 

Code CTP : 10879601003478
Code CUP : 879601003471
Code du produit : 405510 
Dimensions caisse (cm) : 33.5 cm x 29 cm x 16.7 cm 
Ti - Hi 10 x 10  

Palourdes panées 
de l’Atlantique

NUTRITIONAL FACTS/ VALEUR NUTRITIVE 
PER 18 AVERAGE PIECES (124 G) 
POUR 18 MORCEAUX MOYENS (124 G) 

Amount / Teneur

Calories / Calories 290  
Fat / Lipides 14g 22%  
Saturated / satures 1g  5%
Trans / trans 0g
Sodium / Sodium 580mg 24%
Potassium / Potassium 300mg 9%
Carbohydrate / Glucides 19g 6%
Fibre/Fibres 1g 2%
Sugars / Sucres 1g
Protein / Proteines 20g 

Vitamin A / Vitamine A 10%
Vitamin C / Vitamine C 0%
Calcium / Calcium   4%
Iron / Fer    15%

INGREDIENTS: Chair De Palourde De L’atlantique, Farine  
PEUT CONTENIR : Lait, Oeufs, Blé, Mollusques Et Crustacés,  
Maïs


