
Cuire au four traditionnel à 400 °F de 12 à 14 
minutes jusqu’à ce que le bacon semble croustillant, 
les retourner une fois au bout de 6-7 minutes pour 
une expérience encore plus croustillante.

Cuire au four à convection à 400 °F de 6 à 8 
minutes jusqu’à ce que le bacon semble croustillant. 
Retourner au bout de 3-4 minutes pour une 
expérience encore plus croustillante.

Instructions de cuisson

Caractéristiques du produit 

Fruits de mer Alliance est fier de vous présenter 
son nouveau produit de pétoncles enrobés 
de bacon canadien. Nous avons enrobé nos 

pétoncles dans du délicieux bacon fumé préfrit. 
Ces morceaux qui mettent l’eau à la bouche 

peuvent être consommés en tant qu’apéritif ou 
pour accompagner un plat principal.

Le partenaire idéal 
pour vos fruits de mer 

toute l’année!

Cas de 12 x 300 grammes (environ 
20 à 22 morceaux par 300 grammes)

Code CTP  10879601003096
Code du produit  606300
Dimensions caisse (cm)  15 H x 36 w x 49 L 
Ti - Hi 6x8   Ingrédients: Pétoncles, bacon

Allergènes: Pétoncles, mollusques

NUTRITIONAL FACTS/ VALEUR NUTRITIVE 

PER/PAR 51G    3 PIECES/MORCEAUX 

Amount / Teneur
Calories / Calories 140

Fat / Lipides 10g 18% 
Saturated / satures 5g  23%
+Trans / trans 0g
Cholesterol / Cholesterol 25mg 8%
Sodium / Sodium 180mg 8%
Carbohydrate / Glucides 2g 1%
Fibre/Fibres 0g 0%
Sugars / Sucres 1g
Protein / Proteines 8g  

Vitamin A / Vitamine A 0%
Vitamin C / Vitamine C 0%
Calcium / Calcium   2%
Iron / Fer    1%
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